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ADI: British Retail Consortium Packaging (BRC/IoP) 2 
  HEDEF:  
BRC/IoP özellikle İngiliz perakendecilere gıda tedarik eden gıda üreticilerinin ambalaj malzemesi 
tedarikçileri için uygundur. Kapsamı, yakın geçmişte tıp, eczacılık ve tüketici malları ambalaj 
üreticilerini kapsayacak şekilde genişletilmiştir. İngiltere ve diğer Avrupa ülkelerine ihracat yapan 
firmaların BRC-IOP Gıda Ambalajlama (British Retail Consortium-Institute of Packaging) 
Standardı ve uygulamaları hakkında bilgilendirilmesi amaçlanır. 
 
KAPSAMI :  
BRC-IoP Standardının Tanıtımı, Kapsamı ve Faydaları 
BRC/IoP sertifikası almak için ön şartlar. 
Ambalaj kategorileri ve gereklilikler. 
Ambalaj Güvenliği ve mevzuata kısa bakış. 
BRC / IOP Gıda Ambalajlama Standardı Şartları ve Yorumlanması  
Üst Yönetimin Sorumluluğu ve Sürekli İyileşme 
Tehlike ve Risk Yönetim (HACCP) Sistemi 
Teknik Yönetim Sistemi 
Fabrika Standartları (Ön koşullar) 
Ürün ve Proses Kontrolü 
Personel 
BRC / IOP Sistemi’nin Kurulması ve Uygulanmasında Dikkat Edilmesi Gereken Noktalar 
BRC / IOP Standardı Dokümantasyonu Uygulaması 
BRC/IOP Standardı Belgelendirme Süreci  
 
Eğitimler uygulamalı ve çeşitli örneklerin katılımcılar ile birlikte tartışmalı olarak incelenmesi 
şeklinde yapılacaktır. Grup çalışmaları ile eğitimler desteklenecektir. 
 
KATILIMCILAR:BRC/IOP Sistemi’nin etkin kurulmasını ve uygulanmasını sağlayacak 
yöneticiler , çalışanlar. Gıda Ambalajı Sektöründe Görev Yapan Mühendisler  
 
KATILIMCI SAYISI:  Minimum 10, maksimum 16 kişi. 
 
GEREKLİ ÖN BİLGİ: Yok . ISO 9001 ve HACCP standartlarının bilinmesi yararlı olacaktır. 
 
SÜRESİ: 2 Gün 
 
NOT: Seminerin en az % 70’ine katılan kişilere seminer sonunda katılım belgesi verilir. 

 
 


